
U mag uw keuze vis, vlees of vegetarisch aangeven!
3 gangen, met soep 			   34.50 / incl. 3 glazen wijn 52.50
3 gangen, met voorgerecht 			   39.50 / incl. 3 glazen wijn 57.50
4 gangen, met soep 			   44.50 / incl. 4 glazen wijn 68.50
4 gangen, met tussengerecht 			   49.50 / incl. 4 glazen wijn 73.50
5 gangen			   54.50 / incl. 5 glazen wijn 83.00

Wij informeren u over onze Seizoen Primeur(s) via de krijtborden!

Tonijn
Tonijncarpaccio met een chutney van paprika en mango en een krokant van sesam	 15.75

Carpaccio
Traditionele carpaccio met rucola truffel crème en Parmezaanse kaas	 14.75

Coppa di Parma
Coppa di Parma met tomaat, mozzarella, rucola pesto en een crostini van tramezzini brood	 15.75

Tomatensoep
Tomatensoep met crème fraîche en bieslook	 6.50

Soep van de dag
Elke dag anders!	 7.00

Vissoep Siem
Rijkelijk gevuld met vis	 11,50

Koude en Warme voorgerechten

Siem Deal

Verrassingsmenu’s

VANAF 
17.00 UUR

Allergenen? Informeer bij onze medewerkers

Siem deal, woensdag, donderdag en vrijdag serveren wij het ‘Menuutje van de Chef’. 
Voordelig ‘saame’ genieten voor slechts € 31.00 per couvert. 
Elke maand een nieuw menu met een vast vis- en vleesgerecht. 
Vegetarische gerechten op verzoek.



Voorgerecht
Salade van gegratineerde geitenkaas met honing, appel en walmnoten	 15.50

Vega hoofdgerecht, pasta
Pasta met tomatensaus en gebakken groenten	 17.50

Vega hoofdgerecht, curry
Vegetarische curry met groenten, kikkererwten en jasmijnrijst	 24.50

Onze hoofdgerechten, uitgezonderd de pasta’s, serveren wij met frietjes en mayonaise.
Extra gemengde salade voor 2 personen, per portie 4.50

Tonijn
Pasta met tonijn, ansjovis, kappertjes, olijven, tomatensaus en chili flakes	 18.50

Kabeljauw
Gebakken kabeljauwfilet met een tomaten risotto, kreeftenjus en gebakkengroenten	 29.50

Zeetong
Gebakken zeetong(400/450gr), nergens lekkerder!	 dagprijs

Spek
Pasta met spekjes, paddenstoeltjes en truffelroomsaus	 17.50

Iron steak
Gegrilde flat iron steak met ratatouille en een rozemarijnsaus	 25.50

Tournedos
Tournedos  met bereidingen van knolselderij en een rode portsaus	 32.50

Chateau Briand
Chateau Briand voor 2 personen met diverse groenten en 2 sauzen naar keuze	 69.00

Hoofdgerechten vis en vlees

Vegetarische gerechten

Gamba’s
In de oven gebakken gamba’s met kruidenboter en fijne groenten	 17.50

Ganzenlever
Gebakken ganzenlever met gebakken appeltjes en een calvadossaus	 18.50

Warme voor- of tussengerechten

Allergenen? Informeer bij onze medewerkers


